
Hjemmelaget karbonade:  
Liten karbonade ................................................................... 145,- 
Stor karbonade 170 gram med stekte poteter ..................... 175,-
På gården har vi kyr og okser, og karbonadene er laget fra vår egen 
kjøttproduksjon. Brødet lages etter oppskrift fra Dagblad skribent 
Marit Røttingsnes Westli’s bakebok”Elsker deig”(til salgs i Husfrua). 
Serveres med Husfruas salat og sommerdressing.

 

     
En ostereise på Inderøya: 
Liten ostetallerken ............................................................... 125,- 
Stor ostetallerken ................................................................. 155,-
På Inderøya er det to gårdsmeieri; Gangstad Gårdsmeieri på 
Sandvollan og Inderøy økologiske gårdsmeieri ved Grana-vatnet.
På vår ostetallerken serveres ost fra Inderøy økologiske gårdsmeieri 
og Camembert, Edelblå og Karveost fra Gangstad. Ostene serveres 
med valnøtt smakssatt med Inderøyhonning, kryddermarinert 
aprikos, kreklinggelé fra Romstad gård og salat. 
Godt hjemmelaget brød og meierismør hører også til.

Husfruas salat ...................................................................... 95,-
Vi bruker skinke fra Øyna og ost fra Inderøy Økologiske Gårdsmeieri. 
Salaten serveres med tomat og rødløk som er blandet sammen med 
en helt spesiell olivenolje levert fra gården Vest-Minsås i Verdal! 
Olivenoljen Tra Amici kommer fra en olivenlund ved foten av Etna. 
Hjemmelaget brød og smør serveres til.

Formiddagsmat

Serveres fra kl 12:00 til kl 17:30


